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Zatacznik nr 8
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest organizacjai przeprowadzenie kursu w formie cyklu zaje¢ dla
nauczycielek/li pracujacych z mtodzieza w zakresie wykorzystania metod coachingu,
tutoringu i mentoringu w pracy z uczniem. Program nauczania winien obejmowaé m.in.
nastepujace zagadnienia:

— podstawowe pojecia z zakresu coachingu, tutoringu i mentoringu,

— budowanie odpornosci psychicznej ucznia i nauczyciela,

— strategie efektywnej komunikacji,

— techniki i narzedzia budowania relacji i wspierania rozwoju ucznia,

— podejscie skoncentrowane na rozwigzaniach (PSR),

— superwizja,

— storytelling,

— elementy neurodydaktyki,

— procesy uczenia sie na poziomie indywidualnym i grupowym.

2. Zamawiajacy wymaga, aby cykl zaje¢ sktadat sie z nastepujacych form:

a. 4 dwudniowe konferencje wyjazdowe kazdorazowo dla ok. 32 oséb, prowadzone przez
2 treneréw. Zajecia odbywac sie bedg w 2 grupach po ok. 16 0séb przez 2 dni w tacznym
wymiarze 16 godzin dydaktycznych (45 minut) dla kazdej grupy.

Catkowity wymiar godzinowy tej czesSci cyklu wynosi 128 godzin dydaktycznych.
Wykonawca zapewni materiaty szkoleniowe dla 125 uczestniczek/kéw.

Zamawiajagcy wymaga, aby konferencje zorganizowane zostaty w hotelu lub osrodku
wypoczynkowym o standardzie minimum 3-gwiazdkowym, z osobnymi profesjonalnymi
2 salami szkoleniowymi, z zewnetrzng infrastrukturg umozliwiajgca przeprowadzenie
czesci zaje¢ poza obiektem hotelowym (np. wiata, zewnetrzna sala, park), mile widziane
otaczajace tereny zielone. Osrodek winien dysponowaé dodatkowymi mozliwosciami
przeprowadzenia warsztatbw rozwojowych (np. ceramicznych/artystycznych, z
uzyciem ciekawych (niestandardowych) materiatéw do pracy). Osrodek winien
wykorzystywaé zasoby w sposéb zrownowazony (wymagane: sortowanie odpadow,
korzystanie z lokalnych dostawcéw, pozadane: ekologiczne zrédto pradu, retencja wod
opadowych, ekologiczne 7rédto ogrzewania, przeprowadzona termomodernizacja,
zapewnienie wyzywienia w wielorazowych naczyniach.

Zaleca sie, aby osrodek/hotel potozony byt w spokojnej lokalizacji z mozliwoscia
skorzystania z komunikacji zbiorowe;j.

Wykonawca zapewnia w ramach realizacji ustugi noclegi dla uczestniczek/kéw i
treneréw w pokojach jedno- lub dwuosobowych z tazienka, wyzywienie na terenie
osrodka/hotelu (obiad i kolacja w 1. dniu, $niadanie i obiad w 2. dniu, min. po jednej
przerwie kawowej w czasie zajec) oraz 2 sale szkoleniowe. Sale winny by¢ zlokalizowane
w tym samym budynku co noclegi, odpowiednio oswietlone, z dostepem do Swiatta
dziennego, wyposazone w sprzet do realizacji szkolen tj. rzutnik, flipchart, ekran. Sale
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szkoleniowe nie moga stanowi¢ wydzielonej czesci wspdlnej obiektu np. wydzielonej
czesci restauracji. Obiady i kolacja winny by¢ przygotowane w formie cieptego positku
dwudaniowego w wersji miesnej i wegetarianskiej, sniadanie w formie bufetu z
potrawami miesnymi i wegetarianskimi. Przerwa kawowa powinna skfada¢ sie co
najmniej z kawy, herbaty, dodatkéw (cukier, stodzik, cytryna, mleczko do kawy
tradycyjne i weganskie), wody mineralnej, sokdw, ciasta lub ciastek.

b. Jednodniowe warsztaty modutowe w formie wydarzenia stacjonarnego we Wroctawiu
lub Legnicy dla 125 osob, sktadajace sie z 12 modutéw warsztatowych o réznej
tematyce, prowadzonych przez réznych treneréw, oraz 0,5 godziny sesji
wprowadzajacej i 0,5 godziny sesji podsumowujacej. Poszczegdlne moduty realizowane
beda w wymiarze 2 godzin dydaktycznych dla kazdej z grup liczacych ok. 12 oséb.
Zamawiajacy zaktada, ze jednoczesnie odbywacé sie bedg zajecia 4 modutéw w 3
réwnolegtych seriach. Uczestniczki/cy beda mieli mozliwo$é zgtoszenia sie na
interesujgce ich moduty. W zaleznosci od ilosci zgtoszen na poszczegdlne moduty
mozliwe jest powtdrzenie tematdw cieszacych sie wiekszg popularnoscia. Zamawiajacy
oczekuje, ze warsztaty modutowe stang sie okazjg do wymiany doswiadczen i informacji
oraz zdobycia inspiracji do dziatania.

Catkowity wymiar godzinowy tej czesci cyklu wynosi 25 godzin dydaktycznych.
Wykonawca zapewni materiaty szkoleniowe dla uczestniczek/kéw oraz recepcje
kierujaca uczestnikdéw do odpowiednich modutéw warsztatowych.

Wykonawca zapewnia w ramach realizacji ustugi sale szkoleniowe do realizacji
poszczegdlnych modutéw. Sale winny by¢ zlokalizowane w tym samym budynku,
odpowiednio oswietlone, z dostepem do $wiatta dziennego, wyposazone w sprzet do
realizacji szkolen tj. rzutnik, flipchart, ekran. Wykonawca zapewni przerwe kawowa dla
uczestniczek/kéw miedzy 1. a 2. serig modutéw. Przerwa kawowa powinna sktadac sie
co najmniej z kawy, herbaty, dodatkow (cukier, stodzik, cytryna, mleczko do kawy
tradycyjne i weganskie), wody mineralnej, sokdéw, ciasta lub ciastek. Wykonawca
zapewni lunch w wersji miesnej i wegetarianskiej w formie bufetu miedzy 2. a 3. serig
modutéw. Wykonaweca zapewni przestrzen do wspdlnego spotkania uczestnikow (hall,
aula) umozliwiajacy organizacje wspodlnego otwarcia i podsumowania warsztatow
modutowych.

c. Seria warsztatow trenerskich ztozona ze spotkania otwierajacego w trybie zdalnym (2
godziny dydakt.), z 6 dwudniowych zjazdéw weekendowych dla 2 grup ok. 14-
osobowych po $rednio 16 godzin dydaktycznych kazdorazowo oraz z indywidualnych
sesji z trenerem-superwizorem w wymiarze 2 godzin dydaktycznych na kazdego
uczestnika. Zamawiajacy oczekuje, ze warsztaty trenerskie stworza mozliwosé
rozwiniecia kompetencji przydatnych w pracy zawodowej w sposdb pogtebiony. Seria
warsztatéw przeznaczona jest dla uczestniczek/kéw chcacych poszerzy¢ wiedze i
umiejetnosci ponad program form opisanych w punktach 2a i 2b. Zajecia
poszczegdlnych zjazdéw winny byé prowadzone przez réznych treneréw, by dac
uczestniczkom/kom sposobnos¢ poznania réznych styléw pracy, metod i technik.
Indywidualne sesje z superwizorem mogg odbywacd sie stacjonarnie przed lub po
zajeciach w ramach zjazdéw weekendowych lub tez zdalnie w dowolnym terminie
ustalonym przez uczestnika i superwizora. Catkowity wymiar godzinowy tej czesci cyklu
wynosi 250 godzin dydaktycznych.

Wykonawca zapewni materiaty szkoleniowe dla uczestniczek/kéw.
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Zamawiajagcy wymaga, aby zajecia serii warsztatéw trenerskich zorganizowane zostaty
w hotelu lub osrodku wypoczynkowym o standardzie minimum 3-gwiazdkowym, z
osobnymi profesjonalnymi salami szkoleniowymi, z zewnetrzng infrastrukturg
umozliwiajacg przeprowadzenie czesci zaje¢ poza obiektem hotelowym (np. wiata,
zewnetrzna sala, park), mile widziane otaczajace tereny zielone. Osrodek winien
dysponowad dodatkowymi mozliwosciami przeprowadzenia warsztatéw rozwojowych
(np. ceramicznych/artystycznych, z uzyciem ciekawych (niestandardowych) materiatéw
do pracy). Osrodek winien wykorzystywac zasoby w sposéb zrownowazony (wymagane:
sortowanie odpadéw, korzystanie z lokalnych dostawcéw, pozadane: ekologiczne
Zzrédto  pradu, retencja woéd opadowych, ekologiczne Zrédio ogrzewania,
przeprowadzona termomodernizacja, zapewnienie wyzywienia w wielorazowych
naczyniach.

Zaleca sie, aby osrodek/hotel potozony byt w spokojnej lokalizacji z mozliwoscia
skorzystania z komunikacji zbiorowe;.

Wykonawca zapewnia w ramach realizacji ustugi noclegi dla uczestniczek/kéw i
treneréw w pokojach jedno- lub dwuosobowych z tazienka, wyzywienie na terenie
osrodka/hotelu (obiad i kolacja w 1. dniu, $niadanie i obiad w 2. dniu, min. po jednej
przerwie kawowej w czasie zajec) oraz 2 sale szkoleniowe. Sale winny by¢ zlokalizowane
w tym samym budynku co noclegi, odpowiednio o$wietlone, z dostepem do sSwiatta
dziennego, wyposazone w sprzet do realizacji szkolen tj. rzutnik, flipchart, ekran. Sale
szkoleniowe nie moga stanowi¢ wydzielonej czesci wspdlnej obiektu np. wydzielonej
czesci restauracji. Obiady i kolacja winny by¢ przygotowane w formie cieptego positku
dwudaniowego w wersji miesnej i wegetarianskiej, sniadanie w formie bufetu z
potrawami miesnymi i wegetarianskimi. Przerwa kawowa powinna sktada¢ sie co
najmniej z kawy, herbaty, dodatkéw (cukier, stodzik, cytryna, mleczko do kawy
tradycyjne i weganskie), wody mineralnej, sokdw, ciasta lub ciastek.



