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Zatacznik nr 6

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringu (obiad i przerwa kawowa)) dla uczestnikéw
warsztatéw w ramach projektu "Wspdlnie chronimy dzieci przed przemoc3", kazdorazowo
po 30 osdb.

2. Przez swiadczenie ustugi cateringowej nalezy rozumie¢ ustuge przygotowywania,
dostarczania i podawania positkéw.

3. Wykonawca bedzie realizowaé¢ ustuge zgodnie z harmonogramem ustalonym przez
Zamawiajgcego. Zamawiajacy przewiduje realizacje ustugi w nizej podanych terminach i
lokalizacjach. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany niektérych terminéw, o czym
Wykonawca zostanie powiadomiony najpdzniej na 5 dni przed planowanym zmienionym
terminem.

a.

czesc 1. zamowienia:

Jelenia Gora - 23.04.2026 i 24.04.2026 (kazdego dnia bufet obiadowy o godz. 13.00
oraz przerwa kawowa ciggta w godz. 9.00 - 16.00 pierwszego dnia i 9.00 - 14.00
drugiego dnia wydarzenia)

Jelenia Géra, Dolnoslaski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli Filia w Jeleniej Gorze,
ul. 1 Maja43

czesé 2. zamowienia:

Watbrzych - 21.05.2026 i 22.05.2026 (kazdego dnia bufet obiadowy o godz. 13.00
oraz przerwa kawowa ciggta w godz. 9.00 - 16.00 pierwszego dnia i 9.00 - 14.00
drugiego dnia wydarzenia)

Watbrzych, Dolnoslgski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli Filia w Watbrzychu,
Rynek 6

czesé 3. zamowienia:

Ktodzko - 17.09.2026i 18.09.2026 (kazdego dnia bufet obiadowy o godz. 13.00 oraz
przerwa kawowa ciggta w godz. 9.00 - 16.00 pierwszego dniai 9.00 - 14.00 drugiego
dnia wydarzenia)

Centrum Aktywnosci Lokalnej w Ktodzku, Sala Szkoleniowa, ul. Waleriana
tukasinskiego 43

4. W ramach przedmiotowej ustugi Wykonawca bedzie zobowigzany do:

a.

0o

przygotowania, dowozu i podania positkdw w formie bufetu obiadowego w miejscu
i terminie wskazanym przez Zamawiajacego,

przygotowania, dowozu i podania positkow w formie przerwy kawowej ciagtej,
przygotowania stotéw w sposéb uzgodniony z Zamawiajacym,

Swiadczenia ustugi cateringowej na zastawie ceramicznej lub porcelanowej, z
uzyciem sztuécow platerowych, serwetek papierowych, obruséw materiatowych,
zapewnienia we wtasnym zakresie wyposazenia do swiadczenia ustug cateringu w
szczegolnosci: ekspresow do kawy, podgrzewaczy/warnikéw do wody, urzadzen



g.
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grzewczych, uwzgledniajac potrzeby Zamawiajgcego oraz liczbe uczestnikéw
spotkan,

zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 30 min. po zakorczeniu
positku,

Zamawiajacy nie dopuszcza uzywania réznych wzoréw nakryc¢ oraz réznych naczyn
i sztuécdw, ani nie dopuszcza naczyn i sztuécéw jednorazowych.

5. Wymagane menu przerwy kawowej ciggtej dla 30 oséb:

a.

aogo

S@ o

herbata w co najmniej 5 rodzajach (np. czarna, zielona, owocowe), wrzatek z warnika
bez ograniczen,

cukier i stodzik bez cukru,

cytryna w plasterkach,

woda mineralna gazowana i niegazowana w szklanych butelkach 500 ml lub z
dystrybutoréw wody pitnej w szklanych dzbankach w ilosci % liczby uczestnikéw,
soki owocowe w szklanych butelkach 300 ml w ilosci % liczby uczestnikéw,

drobne stodkie i stone przekaski typu paluszki, kruche ciastka 50 g/os.,

owoce (np. banany, mandarynki, winogrona) tgcznie ok. 80 g/os.,

catering powinien uwzgledniac¢ specjalne potrzeby osob (potrawy wegetarianskie i
bezglutenowe); naczynia winny by¢ czytelnie oznaczone.

6. Wymagane menu bufetu obiadowego dla 30 oséb:

a.
b.
C.

bar satatkowy do wyboru, min. 3 satatki/surowki,

min. dwa rodzaje zupy, w tym jedna wegetarianska,

min. dwa dania gtéwne wraz z dodatkami (np. ryz, kasza, ziemniaki, kluski) do
wyboru z uwzglednieniem potraw miesnych oraz wegetarianskich,

min. 2 rodzaje deseréw do wyboru,

napoje, w tym: soki owocowe, woda gazowana i niegazowana.



